Aprikosen - Mousse 1

Zutaten fur: 1 Grof3e Schiissal

ZUTATEN

250 Gramm Getrocknete Aprikosen

200 m  Orangensaft
50 m  Zitronensaft

100 Gramm Zucker

300 m  Wasser
30 M n. zusamen kochen
30 Gramm  Cel ati ne
50 m  Gand - Marnier ( Likor )
80 Gamm Eigelb ( 3 - 4 Stick )
50 Gramm Zucker

120 Gamm Ewill ( 3 - 4 Siuck )

100 Gramm Zucker

1/ 4 Ltr. Geschl agene Sahne

Anleitung:

Apri kosen, Orangensaft, Zitronensaft, Zucker 1, und Wasser 30 Mn.
auf kochen. Dann mit dem M xer plrieren. Celatine aufl 6Ren und
zugeben. G and- Marni er, Zucker 2 und Eigel b warm auf schl agen und die
Apri kosenfl ussi gkeit einriuhren. Die Crene abkihl em | assen. Eiweil3
und Zucker 3 zu Ei schnee schl agen unter die Crene rihren
anschlielBend die nicht zu steif geschl agene Sahne vorsichtig zugeben.

Garnitur: Sahnerosette und gehackte getrocknete oder frische
Apri kosen.



