Aprikosen - Tiramisu

Zutaten fur: 1 Rezept

100 m  Wasser
40 Gramm Zucker
800 Gramm  Apri kose( n)
2 Ei (er)
2 Ei (er), davon das Eigelb
60 Gramm Zucker
10 Gramm  Vani | | ezucker
500 Granm Mascar pone
2 Ei (er), davon das Eiwei 3
200 m  Cbst - Saft
50 Gramm  Apri kosenl i kér oder Aprikosenwasser
200 Gramm Lof fel bi skuits oder Nuss- od. Schokol adennmakr onen

Anleitung:

Das Wasser, Zucker und Vanill ezucker aufkochen. Aprikosen darin ca.
3 Mnuten bei kleiner Htze Ieicht kdchel n. Abgi elen und Saft

auf fangen. Eier, Eigelb, Zucker und Vanillezucker sehr schaum g

auf schl agen. Mascar pone darunter rihren. Eiwei 3 steifschlagen und
unt er heben. Die Makronen mit Lik6r und Konpottsaft |eicht tranken.
In ei ne geei gnete Schissel |agenwei se Makronen, Aprikosen und Crene
ei nschichten. Mnd. 2 Stunden kalt stellen. Vor demservieren mt
Apri kosen und Schokol adenpul ver garni eren.



