Armagnac - Pflaumen - Mousse

Zutaten fur: 1 Schiissdl

2 St icke Eier
2 Sticke Eigelb

70 G anm Zucker
70 Granm Ar magnhac
70 Gramm  Pfl aunenfound ( von

Ei ngel egt en Dorr pfl aunen
Lauterz. + Armagn.1:2 )

6 Gramm Kl ei ngeschni ttene
Ei ngel egt e Dorr pfl
300 Gramm Geschl agene Sahne

Eventuel|l 2 Blatt Gel atine

Anleitung:

Eier mt Zucker Armagnac und Pflaumenfound warm und kalt schl agen.
Cel ati ne hinzu und die gl eingeschnittenen Armagnacpl aunen. Ist die
Crenme kalt, die geschlagene Sahne hinzu und in @ asschissel n oder
Coctail gl &ser fallen und kahl en.

Garnitur: Die Crenoberfl &he mt dunkl em Kakao absi eben,
Sahnerosette und ei ne eingel egte Pfl aune obenauf.



