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MOUSE

1/4 L ChasssLikor

(von Johannisheeren)

8 Eigelbe
250g Zucker
4 Blatt Gelatine

5009 geschlagene Sahne.

Zubereitung .

Eigelb und Zucker schaumig schlagen.
Den Chassislikor langsam hinzu giefen.
Die eingeweichte und aufgel dste
Gelatine hinzu und zum Schluss die
geschlagene Sahne unterziehen. In
kleine Formchen fillen mit einer
ausgestochenen runden Biskuitscheibe
abdecken. Nach dem kiihlen, kurz in
warmes Wasser tauchen mit einem
kleinen Messer aus der Form nehmen,
auf einen Teller setzen. Mit Friichten an
Vanillesauce oder Fruchtsauce
servieren.




