Champagner - Mousse 2

Zutaten fur: 1 Rezept

6 Sticke Eigelb

90 Gramm Zucker
1/ 4 Ltr. Chanpagner Brut
1/ 2 Stuck Zitrone Saft
3 Blatter Celatine
3 St icke Ei wei ss
20 Gramm Zucker

Anleitung:

Chanpagner mt Eigelb und Zucker 1 zur Rose aufschl agen. Ei ngewei chte
Cel ati ne zugeben und auf Ei swasser abkihlen. Ei weiss mt Zucker zu
ni cht zu festem Ei schnee schl agen, dann geschl agene Sahne zugeben.
In G asteller oder Schissel fallen und kihl en.

Garnitur: Schokol adennmous in Bisquitrolle eingerollt in 1 cm Stiick
oder Schei be.



