Champagner - Mousse 3

Zutaten fur: 1 Rezept

16 Sticke Eigelb

240 G anm Zucker

3/4 Ltr. Chanpagner ( trocken )
10 Bl atter GCelatine

750 Gramm Geschl agene Sahne

Anleitung:
Achtung Grosse Menge !

1/ 2 Chanpagner mt den Ei gel ben und Zucker zur Rose aufschlagen. D e
ei ngewei cht e CGel ati ne zugeben und auf Ei swasser abkihl en. Den Rest
Chanpagner einrihren und di e geschl agene Sahne. In d aschissel n

ei nf Ul | en und kuahl en.

Garnitur: Auf Flachem Teller mt Schokol adensabayon und Mango/
Ki wi sal at .



