Zutaten fur: 1 Rezept
250 m
1/2 Ltr.
200 Gramm
8 St ticke
3
8 Bl att er
0,6 Ltr.
2
250 Gramm
Anleitung:
Li kér, M ch, Zucker

und Ei gel b zur

Crem De Cacao - Mousse

Crengé de Cacao
V - Mlch
Zucker

Eigel b

Esl. 10dslicher
Cel ati ne
CGeschl agene Sahne
Esl. Kakao
Schokobl at chen

( Likor )

Kaf f ee

Rose abzi ehen. Kaf f eepul ver

und

Kakao mt der aufgel 6sten Gel atine einrihren und auf dem Ei swasser

kal t rUhren.

geschl agene Sahne hi nzu und di e Schokol adenbl &t chen.
G asschissel n und kalt stellen.

Gar ni t ur

Auf Fl achen Tel |l er

dem Crem de Cacaonous und Fei gen.

Fangt die Crene an zu gelieren die nicht zu steif

Die Mous in

| eichte Vanill ecrene und Nocken von



