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"  Ich wünsche Ihnen stets gutes gelingen  "

Honig
0,75 L Milch
6 Eigelb 
250g Honig 
12 Blatt Gelatine 
0,75 L geschlagene Sahne

Zubereitung:
Milch u. Honig erwärmen, Gelatine in kaltem Wasser einweichen.
Eigelb aufschlagen, warme Milch/Honig unter rühren hinzugießen
und zur Rose aufschlagen. Nun eingeweichte Gelatine hinzu und auf
Eiswasser die Creme kalt rühren. Kurtz vor dem gelieren die 
geschlagene Sahne nach und nach zugeben, portionieren und kühlen.


