L ebkuchen - Mousse 2

Zutaten fur: 4 Portionen

50 Gramm Lebkuchen
1 Rum
200 Gramm Zartbitterschokol ade
2 M1 ch
2 Eigel b
1/2 Teel . Lebkuchengewir z
2 Bl atter Celatine, weisse
2 Ei wei ss
200 Gramm Sahne, silsse

Anleitung:

Lebkuchen fein pirieren oder reiben, Rum hinzufigen. Schokol ade mit
M1l ch schrel zen und mt Eigelb verrihren. Lebkuchenmasse und - gewirz
dazugeben. Cel atine nach Anwei sung aufl dsen, hinzufigen und die
Masse kihl stellen, bis sie dicklich wird. Ei weiss und Sahne
getrennt steif schlagen und unterheben. Musse bis zum Servieren
kihl stellen



