L ebkuchen - Tiramisu 2

Zutaten fur: 1 Rezept

300 m Wein, rot
2 Stangen Zim
2 Gewlir znel ken
2 Ei (er)
2 Pack. Vanill ezucker
500 Granm Mascar pone
3 Essl. Rum
1 Teel . Zitronensaft
300 G amm ol aten - Lebkuchen ohne Quf3
30 Gramm Mandel n, gehackt
2 Teel . Kakaopul ver

Anleitung:

Wein mt den Gewlrzzutaten aufkochen, ca. 10 M n. koécheln | assen,
abkuhl en | assen. Eier trennen. Eigelb und Vanillezucker schaum g
schl agen, Mascar pone zugeben, Rumunterrihren. Eiwei 3 mt
Zitronensaft steif schlagen und unter di e Mascarponecrene geben.
ol aten von den Lebkuchen entfernen. Lebkuchen gl ei chmaRig in
fingerdi cke Streifen schneiden. Hilfte der L. auf dem Boden ei ner
Form(20/30cm) verteilen. Mt der Halfte des Wins betraufeln, mt
der Halfte der Crene bestreichen. Restliche Lebkuchen darauf
verteilen und mit Win betr. und nit Creme bestreichen. Uber Nacht
kuhl stellen. Mandel n in einer Pfanne ohne Fett gol dbraun résten.
Abkihl en | assen. Lebkuchen Tiram su mt Kakaopul ver best duben und
den Mandel bl &ttchen bestreuen. Nach Belieben mit Sternfruchtscheiben
und Kunguat s garni eren.



