Limettencreme Schnelle mit Himbeeren

Zutaten fur: 1 Rezept (4-6 Personen)

Kar anel | br 6sel :

50 Gramm Butter
30 G anm Zucker
75 G amm Kekse, fein zerbroselt
Crene:
1 Dose (Cesusste Kondensmiclh, MI|chmidchen a 400 g
1 Essl. Abgeri ebene Linettenschal e
120 m Linmettensaft;
Frisch gepresst 150-200 m Schl agsahne sow e
300 Gramm Hinbeeren (oder nach Belieben andere Frichte

W e Erdbeeren, hal bierte Kirschen,
Pfirsichstickchen etc.)

Anleitung:

Die Butter in einemKkleinen Topf schnel zen. Den Zucker dazugeben und
ruhren, bis die Masse anféngt zu kdchel n. Nun di e Kekskrunel zugeben
und unter Rihren in etwa 3 Mnuten |eicht braunen. Auf einen Teller
geben und auskihl en [ assen. Die Sahne nmit dem Handm xer aufschl agen.
Di e Kondensmilch mt der Linettenschale und demLinettensaft in eine
Schissel geben, mt dem Handmi xer verrihren, die Masse w rd dabei

di cklich. Die geschl agene Sahne unterziehen. Etwas Crene

portionswei se in Kel chgl d&ser geben. Di e verl esenen Hi nbeeren daur auf
verteil en, dabei einige zur Dekoration beiseite legen. Die Halfte
der Kekskrtnel dartberstreuen. Die restliche Creme auf die d &ser
aufteilen und mt den restlichen Karanellbrdseln abschliessen. Mt

H nbeeren garnieren. Die d &ser fiur m ndestens 1 Stunde in den

Kiuhl schrank stellen. Die Crene sollte nicht | d&nger als 4 Stunden im
Voraus bereitet werden. Stichworte: Mus, Linetten, Al koholfrei



