M occa - Mousse 2

Zutaten fur: 1 Rezept

5 Sticke Eigelb
4 Kaf f eepul ver | 6slich
4 Whi sky
3 Puder zucker
450 Gramm Kuvertuere dunkel
3 Blatter Celatine
1 Ltr. Geschl agene Sahne

Anleitung:

VWi sky etwas anwérnen und den | 6slichen Kaffee darin aufl 6sen. Ei gel b,
Puder zucker und Wi skykaffee warm Crem g aufschl agen. Di e aufgel 6ste
Cel ati ne zugeben, die i mwarnmem Wasser bad auf gel 6ste Kuvertuere
zugeben und kalt rdhren. Ist die Crene noch flissig, anderfalls
nochmal etwas anwérmen, dann di e geschl agene Sahne zugeben und in

ei ne 3 asschissel mt Klarsichtfolie unfidllen und kihl en.

Garni tur:

Auf Teller, Musnocken abstechen mt wei ssen Schokol adenspahne
verzi ehren und Wi nsabyon.



