Mousse - Nodl

Zutaten fur: 1 Rezept

175 Gramm Zartbitterschokol ade,
CGehackt
4 Essl. Starker Kaffe
4 Ei er, getrennt
15 Gramm Butter
3 Essl. Orangenli kor
1/ 2 Teel . Genmmhl ener Zim
1 Messersp. Genahl ene
Nel ken
1 Messersp. Kardanon
45 Gramm Fei ner Zucker

Anleitung:

Schokol ade i m Kaf fee unter Rihren schnel zen. Bei schwacher Hitze
etwas ei ndi cken. Die Masse nmuf3 noch |eicht vom Loffel fallen.

Abkihl en | assen. Eigel b nachei nander in die warne Schokol ade rihren
und schl agen, bis eine crem ge Masse entsteht. Butter, O angenlikor
und Gewlrze unterzi ehen. Auf Handwérme abkuhl en | assen. Eiwei 3 zu
stei fem Schnee schl agen, Zucker dazugeben und 30 Sekunden

wei terschl agen. Unter die | auwarne Schokomasse ziehen. In d &ser
fallen, kihlstellen. Dazu Chantilly- Sahne.



