Nuss - Marzipan - Mousse

Zutaten fur: 1 Rezept

75 Gramm Mar zi pan
75 Gramm Gemahl ene Hasel nlisse
2 Sticke Eigelb
120 Gramm Zucker
1 St ick Zitrone unbehandel t
Abgeri eben
375 G amm Heisse V- Mlch

ZUR RCSE ABZ| EHEN
4 Bl atter Ei ngewei cht zugeben
Und auf Ei swasser abkihl en
375 Gramm Geschl agen Sahne bevor die
Crenme geliert zugeben.

Anleitung:
Zubereitung si ehe be den Zutaten.

Garnitur : Auf Teller, Wissekuvertuerespahne kreisvornm g in der
mtte des Tellers anrichten, darauf die Mousnocken anrichten.



