Nutella - Mousse

Zutaten fur: 1 Portion

1 Essl. Nutella
4 Neger kiisse, gefrostet

Anleitung:

Das Nutella in einer Schissel mt einer Spritzer kochendem Wasser
sam g rihren. Die gefrosteten Negerkisse wie ein Ei schéalen (Finger
i n Ei swasser Vorkuhl en). Schokol ade und Boden beiseite stellen. Das
Wi sse des Kusses mit einer Gabel vorsichtig unter das Nutella heben.
Am Ende der Prozedur sollte ein narnoriertes Miuster in der Schissel
[ auern. In Schusseln oder d aser fullen und mt der

bei seitegestel |l ten Schokol ade und den Waffeln ausgarni eren. Dazu
passt eine Sosse aus: 1 3 as Weiswein,1 TL Puddi ngpul ver, Rum Den
Wi n hei ss werden | assen, vom Herd nehmen und das Puddi ngpul ver

ei nridhren. Mt Rum etwas verl dngern, aufkochen und sofort Uber die
Mousse geben. Zubereitungszeit: ca. 20 M nuten



