Passionsfrucht - Mousse

Zutaten fur: 1 Rezept

1 kg Pasionsfruchtmark ( Tk. )
250 Gramm Puder zucker
200 m Wi swein

8 Bl atter Celatinen
750 Gramm Geschl agene Sahne

Anleitung:

Frucht mark auftauen | assen ( Ps. es eignet sich auch frisches
Frucht mar k daf ir ) Puderzucker hinzu, Gel ati ne i m Wi swei n aufl 6ssen
und zur vorigen Masse rihren. Die Fruchtmasse etwas gelieren | assen
dann di e geschl agene Sahne zugeben und in Schissel n oder Fornmnen
fullen und kuhl en.



