Pina - Colada - Mousse 1

Zutaten fur: 1 Keine Angabe

3/4 Ltr. Ananassaft
250 Gramm Zucker
40 m  Kokosl i kor
50 m Wi sser Rum
14 Blatter Celatine
200 m  Kokosm | ch
8 Sticke Eigelb
1 Ltr. Geschl agene Sahne

Anleitung:

Annanassaft, Zucker, Kokoslikor, weisser Rum Eigelb, Kokosm|ch zur
Rose abzi ehen. ( Fl Ussigkeit erhitzen und mt Eigelb und Zucker auf
dem Feuer i m hei ssen Wasserbad schaum g schl agen bis max, 60 ° C

Ei ngewei chte Cel ati ne zugeben und i m Ei swasser abkil en. geeschl agene
Sahne zugeben und in Schisseln fullen und 6 - 8 Stdt. kiuhl en

Tip : Die Mousnmasse in mt Folie ausgel egte Rohtform fillen nach dem
dur chkihl en i n Kokosraspel Rollen und in Schei ben schnei den
Johani sbeer sauce dazu



