Pina - Colada - Mousse 2

Zutaten fur: 1 Rezept

140 Gramm (7 kleine Eier) Eigelb
100 G anm Zucker
100 m  Kokosli kér ( Pi naCol ada)
150 Gramm Ananassaft( frisch)
Ungezuckert
30 G amm Cel ati ne Pul ver
100 m  Weisser Rum( Bacardie)
150 Gramm (5 Stiack kl eine Eier)
Ei wei ss
70 G anm Zucker
1/2 Ltr. Geschl agene Sahne
Anleitung:
Ei gel b, Zucker, Li kér und Ananassaft zur Rose aufschlagen. (" Bitte
| esen Sie dazu die Datei : A .Info zur Rose abziehen i m Rezept baum)

Dann di e ei ngewei chte Cel ati ne und den Rum zugeben und auf Ei swasser
kalt rihren. Dann Eiweiss mt Zucker zu Ei schnee schlagen und nach
der geschl agenen Sahne zugeben. Mous in G aser oder d asschusseln

abf al I en und kuhl stellen.

Garni tur
Auf Teller, Musnocken auf Teller anrichten und Fruchtsauce. Einige

klein Bl atter 2-3 von der Annanaskrone ei nstecken rote Kirsche dazu
| egen.



