Pumpernickel - Mousse in Maripancr epes

Zutaten fur: 4 Personen

350 Gramm Schokol ade, wei 3
2 Schei ben Punper ni ckel
11/2 Bl atter GCelatine

2 Ei (er)
2 Ei (er), davon das Eigelb
10 m  Cognac
50 G anm Zucker
700 G anm Sahne
1 Ei(er)
50 G anm Mehl
125 m Mlch
50 Gramm Mar zi pan (Rohmar zi pan)

Sal z, Zucker
Fett (Backfett)
Kat egori en:
Menge:

Zut at en:

Anleitung:

Schokol ade in der warnmen M| ch aufl 6sen und den fei ngeri ebenen
Punper ni ckel sow e di e ei ngewei chte Gel ati ne zuf iigen. Ei er, Eigel be,
Cognac, Zucker i m Hei Bwasserbad schaum g schl agen. Bei de Massen
zusanmenr thren, erkalten | assen und zum Schl uss geschl agene Sahne
unterziehen. E, Mehl, MIlch, Marzipan, Salz und Zucker zu einem

Tei g verrihren. Dinne Crepes backen. Jede Crepe in 4 Teile schneiden,
zu Tuaten rollen und nmt der Punpernickel nousse fiullen.

Zubereitungszeit: ca. 30 M nuten



