Rumtopf - Mousse

Zutaten fur: 1 Rezept

10 St icke Ei wei ss

125 Gramm Vol | mi | chkuvertuere
125 Gramm Dunkl e Kuvertuere
200 Gramm Runt opffrichte gehackt
50 m  Runt opffound (vom Saft des
Runt opf es)
500 Gramm Geschl agene Sahne
2 Esl . Zucker

Anleitung:

Schokol ade kl ei n schnei den und zusamen schnel zen. Eiweiss mt
Zucker zu steifem Ei schnee schl agen. Di e aufgel 6ste Kuvertuer in das
Ei wei ss mt ei nem Schneebesen verrihren, anschliesend die

Runt opffrichte und den Runt opffound sow e geschl agene Sahne zugeben
und kahl en.

Garnitur:
Schokol adennmous in d asschal en spritzen mt Sahnerosette verzieren

und kihl stellen. Auf Tell er, Schokol adennmobusnocken auf ei ner
Rummusssauce anri cht en. Bei gaben CGebéck.



