Schokoladen - " M ar abouschokolade" - M ousse

Zutaten fur: 1 Rezept

250 Gramm Schokol ade, ©Marabou, (amliebsten die Vollmnlch)
6 Ei (er), davon das Ei weiss
300 m  Sahne
Sahnest ei f

Anleitung:

Am Abend di e Sahne auf kochen und di e Schoki darin schnel zen. Das
Ganze kalt ridhren (bis sich keine Haut nmehr bildet) und die M schung
tber Nacht in den Kuhl schrank stellen. Am nédchsten Mrgen ganz frih
auf st ehen, denn die Musse soll ja zumMttag fertig sein. D e Sahne-
Schoki - M schung mt dem Sahnesteif sehr steif schlagen. D e Ei weiss
ebenfalls steif schlagen. Die beiden steifen Massen vorsichtig

m schen und bis zum Servieren (mn. 4-5 Std.) kalt stellen.

Zubereitungszeit: ca. 30 M nuten



