Schokoladen - Mocca - Mousse 1

Zutaten fur: 1 Rezept

5 Sticke Eigelb

30 Granm Vani |l | ezucker
Schaum g rdhren
200 Granm Kuvertuere dunkel
60 Gramm Moccapul ver
125 Gramm Geschl agene Sahne
5 St icke Eiweiss
50 Granm Zucker

Anleitung:

Kuvertuere aufl 6sen, Ei gel b und Vanil | ezucker schaum g rdhren.
Moccapul ver Instant mt wenig hei ssem Wasser aufl 6sen und all es
ver m schen. Sahne geschl agen und das zu festem Ei schnee geschl agene
Ei wei ss zugeben. Tip: Wer nbchte kann noch 1 Essloffel frisch
gemahl enen Kaffee zugeben fir ein |Intensiveres

Kaf f eer geschmackser | ebni s.

Garnitur:
Tell er; Weisse Kuvertuere Tarttelets mt der Mus fillen(spritzen).

Vani | | ehoni gsauce und kl eine Profiteroles gefdllt mt einer
Frucht crene.



