Schokoladen - Mousse 11

Zutaten fur: 4 Portionen

370 Gramm Bl ockschokol ade
600 Gramm Schl agsahne
125 mM Mlch
7 Eigel b
1 Vani |l | eschote
1 Essl . Zucker
1 Essl. Arrak oder Rum (-2)

Anleitung:

Das Mark der Vanill eschote herauskratzen. Sahne steif schl agen.

Bi tterschokol ade mt der Mlch in einer Schuessel im Wsserbad
verruehren, Vanillemark, Arrak und Zucker zugeben. Eigelb
unterruehren. Die Masse in eine gekuehlte Schuessel geben und die
Schl agsahne unt erheben. Das Ganze ei nen Tag i m Kuehl schrank
auskuehl en [ assen.



