Schokoladen - Mousse 12

Zutaten fur: 1 Keine Angabe

3 Esl Mnze (evtl. mehr)
1 klein. Bund M nze in
1 Tasse Heisser MIch 10 mn.
Zi ehen | assen, dann absi eben
50 Gramm Kuvertuere wei ss
100 Gramm Kuvertuere dunkel
5 Sticke Eigelb
400 Gramm Geschl agene Sahne

Anleitung:

Zuerst das M nzestrdauschen in heisser MIch ziehen | assen und

absi eben. Nun mit den Ei gel ben warm zur Rose aufschl agen. Kuvertuere
kl ei nschnei den und zugeben. Kalt riahren, di e Schokocreme nmuss noch

fl issig sein, dann di e gehackte M nze zugeben und di e geschl agene
Sahne unt er heben und kihl en.

Garnitur:
Mous etwas anzi ehen | assen und mit dem Spritzbeutel grosse

Sternttille in ein Rotweinglas spritzen. Mnzeblatt und
Honi gnel onenkugel .



