Schokoladen - Mousse 3

Zutaten fur: 1 Rezept

300 Gramm Kuvertuere dunkel
30 m  Mbccal i kor
8 Sticke Eigelb
2 St icke Orangen unbehandel t

50 Gramm Vani | | ezucker
185 Gramm Geschl agene Sahne
8 St icke Ei wei ss

Anleitung:

Kuvertuere aufl 6sen. Eigel b, Orangenabrieb und Vanill zucker schaum g
ruhren. Mt der aufgel 6sten Kuvertire und Li kér verm schen. Das
geschl agene Ei wei ss zugeben und zum Schl uss di e geschl agene Sahne.

Garnitur @ Imd as; Schokol adenmbus nmit Spritzbeutel Sterntille in
Coct ai | gl &ser spritzen.M nze Blatt.

Auf Tel l er; H ppenbl att Nocke von der Mus drauf setzen, H ppenpl att
drauf und nochnal Musnocke, Moccabohne. Mus mit Puderzucker
absi eben. Mandari nenkonpott und Mous auf dem Teller.



