Schokoladen - Mousse 5

Zutaten fur: 30 Portionen

500 Gramm Eier ( ca. 10 Stick )
200 Gramm Eigeln ( ca. 10 Eigelb )
300 G anm Zucker

Zusamren i n der Rihrnaschi ne
Warm und kalt schl agen

1 kg Bitter Schockol ade
Schrrel zen und ei nr hren,
Anschl i essend

2 Ltr. Geschl agene Sahne und mt

200 Gramm Zucker vernm schen und nach

Der Schokol ade mit der
Creme verm schen.

Anleitung:
Seehr grosse Masse

Bei so einer grossen Masse ist es sehr wichtig, dass die vorige
Masse richtig tenmperiert ist bevor die geschl agene Sahne hi nzu kommt,
ni cht zu warmund nicht zu kalt.



