Schokoladen - Mousse 7

Zutaten fur: 1 Rezept

300 Gramm Dunkl e Kuvertuere
( Edelbitter )
2 Esl. V- Mlch
6 Sticke Eigelb
120 Gramm Zucker
500 m  Sahne (Rahm

Anleitung:

Schokol ade aufl dsen schnel zen, Eigelb mt Zucker crem g schl agen

M| ch warm und Kuvertuere aufgel 6st zugeben und verm schen. Event uel |
einen Spritze Pernod.lst die Creme noch warm etwas warten, dann di e
geschl agene Sahne. Dann 4 - 6 Std. kalt stellen.



