Schokoladen - M ousse 8

Zutaten fur:  4-6 Portionen

300 Gramm Dunkl e Kuvertuere
(Edel bitter)
2 Esl. Mlch
6 Sticke Eigelb
120 Gramm Zucker
500 m  Rahm ( Sahne )
1 Prise Pernod ( frz.Anis Schnaps )

Anleitung:

Eigelb mt Zucker schaum g schl agen, fllssige Kuvertuere | angsam
zugeben, M1 ch hinzu und di e geschl agene Sahne unter die

Schokol adenmasse zi ehen. Eventuel einen Spritzer Pernod zugeben.

Garni tur
Mous auf jeweils einemdinnen als Ei ausgestochenem

Wei chkr okant pl &tt chen anrichten. Bananensauce nebenbei und mt
Truf fel raspell bestreuen.



