Schokoladen - Mousse - Weiss 2

Zutaten fur: 4 Portionen

200 Granm Schokol ade, wei ss
50 Granm Zucker
3 Ei (er), davon Ei weiss und Eigelb getrennt
50 m G and- Marni er oder M nzlikor
500 Gramm Schl agsahne

Anleitung:

Die Eigelb und die Halfte des Zuckers schaum g rihren; weisse
Schokol ade und Li kdér schnel zen. Ei ermasse zugeben und das mit dem
Zuckerrest geschl agene Ei wei ss unt er heben, ebenso di e Schl agsahne.
Das ganze in d éaser fidllen und mt geraspelter Schokol ade und ei nem
M nzbl att verzi eren. Zubereitungszeit: ca. 20 M nuten



