Schokoladen - Mousse - Weiss 4

Zutaten fur: 4 Portionen

0,4 m  Rahm
1/ 16 kg Butter, in Wirfel geschnitten
0,35 kg Kuvertire
5 Bl atter GCelatine
4 Ei (er), davon das Eigelb
20 m  Li kor (Kakao)
300 m  Rahm geschl agen

Anleitung:

Rahm zum Kochen bringen. Vom Herd nehnen, geraspelte Kuvertire
dazugeben und schnel zen | assen. Butter unterziehen. Masse im
Wasser bad warm hal ten, eingeweichte Cel ati ne dazugeben. Eigelbe mt
Kakaol i kor gl attriuhren und di e Schokol adenmasse unter die

Ei gel bmasse zi ehen. Auskihl en | assen. Kurz bevor die Masse zu

st ocken begi nnt, den geschl agenen Rahm unterzi ehen. Kalt stellen
Zubereitungszeit: ca. 30 M nuten



