Schokoladen - Mousse mit Kir schwasser

Zutaten fur: 4 Portionen

125 Gramm Zartbitterschokol ade
60 Gramm Butter

30 Gramm Puder zucker

1 Essl. Kirschwasser

3 Ei er

Anleitung:

Schokol ade (i m Wasserbad) und Butter (getrennt) Schnelzen, 3 Eier
Trennen, aus Eiweiss festen Ei schnee schl agen. Schokol ade und Butter
m schen, Puderzucker, Kirschwasser und Ei gel b Zugeben. Abkuehl en

| assen. Ei schnee unterheben und kalt stellen.
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