Schokoladen - Orange Ala Tiramisu

Zutaten fur: 1 Rezept

300 Gramm Dunkl e Kuvertuere
30 m  Mocca
80 m G and Marnier
8 Sticke Eigelb
3 St icke Orangen abgeri eben
Unbehandel t e
50 Gramm Vani | | ezucker
185 Gramm Geschl agene Sahne
8 St icke Ei wei ss
80 Gramm Zucker

Anleitung:

Kuvertuere aufl 6sen. Eigel b, Orangenabrieb und Vanill zucker schaum g
ruhren. Mt der aufgel 6sten Kuvertire Mdcca und Li kér verm schen.
Das geschl agene Ei wei ss zugeben und zum Schl uss di e geschl agene
Sahne.

Garni tur
Loffel biquit in ei nemgemnm sch aus 2/ 3 starkem Kaffee und

1/ 3O0rangenl i kor getréank in Kokotte anrichten. Witerverarbeiten we
Ti ram su. Kihl en vor dem servieren Qoerfl ache mt Krokant bestreuen.



