Sherry - Creme - Mousse

Zutaten fur: 1 Rezept

1 Teel . Wi sse Cel atine
2 Eigel b
52 1/ 2 Gramm (a 30g) Zucker
Sal z
1 Teel . Zitronensaft
1/2 Tasse Cream Sherry
2 Ei wei ss
1 1/16 Tassen Sahne
1 Pack. Sahnesteif
1 Teel . Zucker

Cehackt e Pi stazi enker ne

Anleitung:

Die Celatine mt 2 El. kaltem Wasser anruehren, quellen |assen,
unter Ruehren erwaernen, bis sie geloest ist. Eigelb, Zucke rund
Sal z di ckschaum g schl agen, Zitronensaft und Crea Sherry

unt erschl agen. Cel ati ne ei nruehren und kaltstellen. Das Ei weiss
gesondert, die Sahne mt dem Sahnesteif und Zucker steif schlagen.
Sobal d di e Sherrynmasse dicklich wird, die Haelfte der Sahne und des
Ei schnees unterheben. Die Crene in eine dasschale fuellen, kalt
stellen und kurz vor dem Servieren mt Sahne verzieren und den

Ker nen bestreuen.



