Tirami Su mit Erdbeeren 1

Zutaten fur: 1 Keine Angabe

500 Gramm Erdbeeren 5 El Orangenli kor
75 Gamm Amarettini (Mandel makr
150 m  Starker Kaffee
350 Granm Mascar pone
250 Gramm Mager quar k
2 Eigel b
75 Gramm Puder zucker
1/2 Teel . Vanille-Aroma 5 El Zitronensaft
50 Gramm Zartbitter-Schokol ade

Evtl. M nze zum Garni eren

Anleitung:

Er dbeer en waschen, putzen und hal bieren. Mt dem Li kdr betré&ufeln,
dur chzi ehen | assen. Eine flache Formmt Makronen ausl egen und mt
100 mM kaltem Kaffee betré&ufeln. Mascarpone, Magerquark, Eigelb,
Puder zucker, Vanille-Aroma, Zitronensaft und restlichen Kaffee
glattriuhren. Zwei Drittel der Erdbeeren auf den Makronen verteilen.
Di e Mascar ponecrene dar iibergeben. 1-2 Stunden kalt stellen. Mt einem
Spar schal er von der Zartbitter-Schokol ade ROl chen abzi ehen und das
Dessert damit bestreuen. Mt restlichen Erdbeeren und M nze

gar ni eren.

Pro Portion ca. 1890 Joule / 450 Kal orien. Zubereitung: 20 M nuten
(ohne Wartezeit)



