Tiramisu 4

Zutaten fur: 1 Rezept

5 Sticke Eigelb

150 Gramm Zucker
1 Esl . geriebene
Zitronenschal e
1 Tasse Sahne
150 Gramm Schokol ade
500 Granm Mascar pone
1 Pack. Loffel biquit
1 Tasse Marsala ( Dessertwein )
1 Pack. Sahne ( noch neu )
1 Pack. Sahnesteif
1 Pack. Vanill ezucker

Kakaopul ver

Anleitung:

Zuerst muss man die Eidotter mt dem Zucker schaum g schl agen und

di e Zitronenschal e hi nzuf igen. Dann di e Sahne in ei nem Topf erhitzen
und di e Schokol ade darin aufl dsen. Danach die Sahne mit der

Schokol ade unter das Eigelb schl agen und den Mascar pone unterm schen.
Al's nachstes legt man eine Formnmt dem Bi skuit aus und betréaufelt
ihn mt Marsala. Darauf kommt dann das Gemi sch aus dem Ei gel b und
den anderen Zutaten. Jetzt wird das alles 2-3 Stunden in den

Kuhl schrank gestellt. Zum Schl uss schl &gt man noch die Sahne mit dem
Vani | | ezucker (und dem Sahnesteif) steif verteilt das auf der
Schokomasse und streuselt dann noch das Kakaopul ver ruber.



