Tiramisu - Lebkuchen 2

Zutaten fur: 4 Personen

2 Dosen (a 314 m) Mandarin- Orangen
100- 150 Gramm Schl agsahne
150 Gramm Mascarpone (ital. Frischkése)
250 Gramm Spei sequark (20 %
75 G anm Zucker
1/ 4 Orangensaft oder
1/4 Saft von den Mandarinen; ca.
3 Essl. Orangenli kor
150 Gramm Braune Kuchen (z. B. Kenm sche) oder Lebkuchen
1-2 Essl . Kakao

Orangenschei ben und M nze

Anleitung:

1. Mandarinen abtropfen | assen, den Saft evtl. auffangen. Sahne
stei f schlagen. Mascarpone, Quark, Zucker, 5 EL Orangensaft und

Li kor verrihren. Sahne unterheben. 2. Hilfte Lebkuchen in eine flache
Form (ca. 12.1 Inhalt) legen. Mt 100 m Saft betrd&ufeln. Mandari nen
darauf verteilen und Halfte Creme daraufstrei chen. Restliche Kuchen
daraufl egen und mt Rest Saft betraufeln. Ubrige Crene

daraufstrei chen. Tiram su m ndestens 2 Stunden kalt stellen.3.

Tiram su kurz vor dem Servieren mt Kakao best&duben. Mt
Orangenschei ben und M nze ver zi eren.



