Tiramisu - Lebkuchen

Zutaten fur: 1 Rezept

250 Granm Mascar pone
2 Sticke Eigelb
2 St icke Ei wei ss
100 Gramm Puder zucker
1 Essl . Puderzucker
100 Gramm Geschl agene Sahne
100 m  Amaretto
100 m  Espresso
100 Gramm Lebkuchen

Anleitung:

Mascar pone mt Eigelb und 100 g Puderzucker fest ridhren. Ei schnee
schl agen, kurz vor Ende 1 El Puderzucker mtrihren. Schl agsahne

schl agen. Schl agsahne und Ei schnee vorsichtig unter Mascar pone-

Ei masse ziehen. Amaretto mit Espresso (kalt) verm schen. Die

Mascar pone- Sahne- Ei masse Uber di e Lebkuchen geben und ca. 24 Stunden
i n den Kuhl schrank stellen. (Je nach Form kann auch abwechsel nd ei ne
Lage Lebkuchen ei ne Lage Mascarponemasse geschi chtet werden.) Vor
dem Servi eren mt Kakaobest auben.

Tips: Amaretto mt Espresso kann auch als Likor dazugereicht werden



