Tiramisu ala Verpoorten

Zutaten fur: 4 Portionen

100 m  VERPOORTEN ORI G NAL Eierlikor
3 Ei er
100 Gramm Zucker
300 Granm Mascar pone
1 Pack. Loffel biskuit, 200 g
100 m Kaffee
50 m  Amaretto

Kakaopul ver

Anleitung:
Zubereitung Die Eier trennen. Die Eigelbe mt 50 G amm Zucker mt

ei nem Handr thr gerat schl agen, bis sich der Zucker aufgel 6st hat. Das
Eiwei 3 mt demrestlichen Zucker steif schlagen.

Den Mascarpone unter die Ei gel bmasse zi ehen; danach den Ei schnee und
den VERPOCORTEN ORI G NAL Eierlikor |ocker unterheben. Die Hilfte der
Creme in eine Formfiallen (28 cmlang, 20 cmbreit, 6 cm hoch).

Die Loffel biskuits in der Kaffee-Amaretto-M schung wenden, |eicht
vol | saugen | assen und auf die Crene setzen. Die restliche Crene

gl att daruber streichen und das Tiram su mt Kakao best&uben. Fur 1
Stunde i m Kuhl schrank kalt stellen.



