Trifle- Kirsch

Zutaten fur: 1 Rezept

1 Pack. Vani || epuddi ngpul ver
1/2 Ltr. Mlch
3-4 Tropfen Buttervanille
3 Essl . Zucker
3 Bl atter Celatine
1/ 4 Ltr. Sahne
1 Pack. Sauerkirschen (720 m)
2 Essl . Mondami n
Sherry
200 Gramm Loeffel bi skuit

Anleitung:

Pudding mt MIch, Zucker und Buttervanille zubereiten. Eingeweichte
Cel ati ne unter den hei ssen Puddi ng ruehren. Auskuehl en | assen. Sahne
schl agen und unter ausgekuehlten Pudding ziehen. 2 El. Mondamn mt
etwas Sauerkirschsaft glattruehren. Restliche Sauerkirschen mt Saft
auf kochen und Mondam nm schung unterruehren und nochmal s kurz

auf kochen. Auskuehl en | assen. Trifle schichten. Boden einer

Schuessel mt Biskuit auslegen, mt Sherry traenken, Puddi ngm schung
drueberstrei chen, Sauerkirschen verteilen. Dies wird sol ange

wi ederholt, bis die Masse aufgebraucht ist. Der Schoenheit willen
als letzte Schicht Sauerkirschen nehnmen. 24 Stunden in den

Kuehl schrank stellen.

Ti ps: Doppel te Menge schneckt auch gut



