Vanille- Mousse 3

Zutaten fur: 1 Rezept

1/8 Ltr. Sahne
3 Ausgekr at zt e Vani |l | eschot en
4 Bl atter Eingeweichte Celatine
8 Eigel b

180 G anm Zucker

800 m  Geschl agene Sahne

Anleitung:

Di e Sahne und Vanille erhitzen und etwa 5 M nuten kéchel n | assen,
Zucker hinei nriahren. Vom Feuer nehnen, etwas Auskihl en | assen, dann
mt den Eigel ben zu einer Crenme aufschlagen. Cel atine unterheben und
i n ei nem Wasserbad aus Ei swirfeln kaltschl agen. Di e Sahne unterheben.



