Zitronen - Mousse 4

Zutaten fur: 1 Rezept

8 Sticke Eigelb
8 St icke Eier
16 St icke Zitronen Saft

3 Sticke Ungespritzte Zitronen
Abgeri eben
550 G anm Zucker
12 Bl atter GCelatine
3 Ltr. Sahne geschl agen

Anleitung:
Achtung : G osse Menge !

Ei er, Ei gel b, Zucker, Zi tronensaft und abgeri ebene Zitronenschal e

verm schen und | eicht in ei nem Rihrmaschi nenauf schl agkessel anwéar nmen.
In der Rihrmaschine Crem g aufschl agen, die eingeweichte CGelatine
vom Wasser ausdricken und in ei nem Topf aufl 6sen. Wenn die Cel ati ne
auf gel 6sst ist, dann | angsam unter rihren zur Zitroneneicrene

hi nzugeben. Di e abgekihlte Creme mt ei nem Schneebesen und der Sahne
verm schen. In d asschissel n oder @ asschalen fullen und kuhl
stellen. Eventuell mt G arsichtfolie abdecken.



