Andalusische M uffins (M andelkisschen)

Zutaten fur: 12 Stick

MAKRONENMVASSE
1 Ei wei B
1 Prise Salz
65 Gramm Zucker
100 Gramm Gem geschal te Mandel n

2 Tropfen Bittermandel - Backol

Bl SKUI TMASSE
2 Ei er
1 Eigel b
25 Gramm Zucker
100 Gramm Mar zi panr ohmasse
1 Prise Salz
1 Lof fel spitze abger. Zitronenschal e
1/ 4 Zitrone; den Saft
50 G amm  Mehl

1 Messersp. Backpul ver
Mandel pl &t t chen zum Bestr euen

Anleitung:
Eiweid mt Salz steif schlagen. Zucker unter standi gem Rihren

einrieseln lassen. Ist die Masse schon crem g, Mandel n und Backdl
unt er zi ehen.

Bi skui t masse: Eier, Eigelb, Zucker und weiche, zerkleinerte

Mar zi panr ohmasse crem g-di ckli ch aufschl agen. Sal z, Zitronenschal e
und Saft sowie Mehl, mt Backpul ver verm scht, unterrihren. In jede
Vertiefung des Muffinblechs 1 Essloffel von der Biskuitnmasse fullen,
ei ne kl ei ne Mul de hi nei ndriicken und jeweils einen Teel 6ffel der

Makr onenmasse hi nei ngeben und mt Mandel bl 4tt chen bestreuen.

Backen: Bei 180 Grad C etwa 20 M nut en.



