Aprikosen - Frischkase - Muffins

Zutaten fur: 1 Rezept

250 Gramm  Mehl
2 1/2 Teel . Backpul ver

1/2 Teel . Natron

1 Teel . Orangenschal e, abgeri eben

1 E
120 Gramm Zucker, braun

80 m  Sonnenbl unendl
0,2 Ltr. Mlch
100 Gramm Fri schkéase

2 Teel . Puder zucker

12 Teel . Apri kosenmar el ade

Apri kosen, hal be Frucht, 425 m Dose

0,1 Ltr. Sahne, siss

Anleitung:

Backof en auf 180 °C vorheizen. In einer Schissel Mehl, Backpul ver,
Nat ron und Orangenschal e verm schen. Ei in einer anderen verquirlen
Zucker, O und MIch zugeben und gut verrihren. Mehl m schung zuf tigen
und nur sol ange rihren, bis die trockenen Zutaten feucht sind.

Fri schkdse mt Puderzucker verrihren. Die Hilfte des Teiges in 12
ausgefettete Muffinfornen oder in 12 Papierfdrnchen fullen. Den

Fri schkadse und di e Apri kosennmar nel ade darauf geben. Den restlichen
Tei g darauf verteilen und 20-25 m n backen. 6 Aprikosen in Spalten
schneiden, die restlichen mt dem Schneidstab pirrieren. Sahne steif
schl agen und mt dem Schneebesen unter das Apri kosenpirree heben
Die Muffins mt den Aprikosenspalten und der Aprikosensahne
servieren



