Aprikosen - Marzipan - Muffin 2

Zutaten fur: 12 Portionen

125 Mar gar i ne,
200 G anm Zucker,
1 Pack. Zitrone (n)-Zucker,
4 Ei er,
1 Prise Salz,
300 G anm Mehl,
1 Pack. Backpul ver,
125 Gramm Mar zi pan- Rohmasse.
Kurz vor dem Fest mit Kakao best auben.
1 Dose Aprikosen 850 m,
100 Gramm Kuchengl asur Schokol ade, Kakaopul ver zum
Best auben.

Anleitung:

Di e Apri kosen abtropfen | assen. Margarine, Zucker, Vanillezucker,
Zitronenzucker, Salz und Eier schaunmi g schl agen. Marzipan

zerkl ei nern und unterrihren. Das Mehl nmit dem Backpul ver verm schen
und nach und zugeben. Di e Aprikosen wirfeln und unter den Tei g heben.
Den Teig in eine gefettete Kastenform (28 cm geben und bei 175 G ad
ca. 60-70 M n. backen. Den ausgekihlten Kuchen mt der Kuchengl asur
bestrei chen.

Zubereitungszeit: ca. 30 M nuten



