Aprikosen - Marzipan - Muffins 1

Zutaten fur: 1 Rezept

100 Gramm Mar zi pan
150 Gramm Butter oder Margarine
100 G anm Zucker
1 Pack. Vanillinzucker
1 Prise Salz
3 Ei er
5 Tropfen Bittermandel 6l
150 G anm Mehl
50 G amm Genahl ene Mandel n
25 Gramm Spei sest ar ke
1/2 Pack. Backpul ver
12 Hal be Apri kosen
2 Essl . Aprikosennar nel ade

Schokol adenguf}

Anleitung:

Mar zi pan kl ei n schnei den, nmit Margarine, Zucker, Vanillinzucker,

Sal z verriuhren. Eier nach und nach unterrthren. Bitternandel 6l
dazugeben. Mehl, Mandel n, Spei sestarke und Backpul ver verm schen und
gut unterrdhren. In Miffinfornchen geben und bei 175 °C (Hei Bl uft)
12 M nuten backen. Jetzt die Miffins kurz herausnehmen und jeweils in
der Mtte die Aprikosenhdlften (mt der Wdl bung nach oben)

dar auf geben und | ei cht andricken. Nochmals in den Ofen und weitere
12 M nuten backen.

Nach der Backzeit ca. 5 Mnuten ruhen | assen. Aprikosenmar el ade
erwdrmen und Muffins einpinseln. AnschlielRend mit Schokol adengufd
ver zi eren.



