Aprikosen - Pfifferling - Muffins

Zutaten fur: 1 Rezept

175 G anm Mehl
2 Teel . Backpul ver; gestr
1/2 Teel . Sal z
1 Essl. Dorraprikosen; fein gehackt
75 Gramm Pfifferlinge; geputzt und -- gehackt
1 Teel . Thym an; frisch, gehackt
1 E
50 G amm Butter; zerlassen
120 m Mlch
25 G anm Pi ni nenkerne; o Mandel bl

Butter o. O z Einfetten

Anleitung:

Wer an einemPfifferling riecht, denkt sofort an Aprikosen. Diese
Aromwi rd bei mnei nem Rezept noch betont, denn ich konbiniere die
Pilze mt Dorraprikosen und Pinienkernen. Backofen auf 220 G ad C
vorhei zen. 12 Muffinfornchen mit Butter oder O einfetten und

bei seite stellen. Mehl, Backpulver und Sal z in eine Schissel sieben.
Apri kose, Pilze, Thymian ,E, Butter und MIch hinzufigen und zu

ei nem di ckfl Gissi gen Teig verriuhren. Die vorbereiteten Miffinfornchen
jeweils zu zwei Dritteln mt Teig fullen und die Oberfl &dche mt

Pi ni enker nen bestreuen. Auf der oberen Schiene 12M nuten gol dgel b
backen, sturzen und noch warm servieren. Halbiert und mt Butter
bestri chen schrmecken sie besonders kostlich



