Baileys mit Krokant - M uffins

Zutaten fur: 17 Portionen

Qitzer-Schoko- Muffins mit Baileys und Krokant

280 Gramm Mehl (Type 405)
2 1/2 Teel . Backpul ver
1/2 Teel. Natron
1 Teel. Zint
3 1/2 Essl . Kakaopul ver
130 G amm Zucker, braun
1 Pack. Vanillezucker (Vanille- Bourbone- Zucker)
125 G amm Butter, weich
300 G anmm Buttermlch
6 Essl. Hasel nisse (Hasel nuss- Krokant)

Bail eys Irish Cream
Fur die Dekoration: ditzerdekor orange

Anleitung:
Den Backofen auf 180 Grad vorheizen. In die Vertiefungen eines
Muf f ei nbl echs Papi er f dr nthen hi nei nset zen.

Das Mehl in eine Schissel geben und mit Backpul ver, Natron, Zint und
Kakao sorgfaltig verm schen. Das Ei in einer anderen Schiussel |eicht
verquirlen. Dann den Zucker, den Vanill e-Bourbon-Zucker, das O oder
die Butter und die Butternilch hinzufigen und gut verrdhren.

Di e Mehl m schung zum Ei gem sch geben und nur so |ange ridhren, bis
di e trockenen Zutaten feucht sind. Hasel nuss-Krokant und Bail eys
hi nzuf igen und kurz unterrihren. Den Teig in die Papierfornchen
hi neinfillen. Nur bis maximal 3/4 Teig pro Mil de, da der Teig sehr
auf geht. Im Backofen (Mtte, UmMuft 160 C) 20 - 25 M nuten backen.

Die Muffins i mBackbl ech noch 10 M nuten ruhen | assen, dann aus den
For nchen nehnmen und mt der dAitzerdekor bestreuen. Die Muffins
schnmecken war m und kal t.



