Batida - Kirsch - Muffins

Zutaten fur: 1 Rezept
1 @ as Sauerkirschen
220 Gramm  Mehl
80 Gramm Spei sest ar ke
2 Teel . Backpul ver
1/2 Teel . Natron
50 Gramm Kokosf | ocken
1 Prise Salz
150 Gramm Butter
80 Gramm Zucker
2 Ei er
180 m  Batida de Coco
70 m  Kirschsaft
Anleitung:
Backof en auf 180 C vorhei zen und Miffinblech gut einfetten. Kirschen
gut abtropfen | assen und etwas kl ein schnei den. Mehl, Speisestarke,
Backpul ver, Natron, Kokosflocken und Salz in einer Schiissel m schen
In einer zweiten Schussel Butter, Zucker, Eier, Batida und

Kirschsaft schaum g schl agen.

dazugeben und unterr dhren.
25 M nut en backen.

Mehl gem sch und Bount yst iickchen

Teig in die Fornchen fallen und ca. 20 -



