Bayrische - Bier - Muffins
Zutaten fur: 1 Rezept

3 Tassen (420 g) Wi Rnehl

5 Teel . Backpul ver
1/2 Teel . Sal z
1/2 Teel. Gem Pfeffer
2 Essl . Wi Ber Zucker
1 Flasche (0,5 1) Bier
1/2 Tasse (50 g) geriebener Emental er oder Cheddar-Kéase

Anleitung:

Den Backof en auf 180°C vorheizen. Die Miffinsbl ech-Vertiefungen gut
einfetten und mt Mehl best&uben. Da im Teig sel bst kein Fett
enthalten ist, eignen sich hier keine Papierfoérnchen. In einer
mttel groBen Schissel die trockenen Zutaten, d. h. Mehl, Backpul ver,
Sal z, Pfeffer und Zucker sorgfaltig verm schen. Das Bier hinzugeben
und vorsichtig unterheben, bis die trockenen Zutaten feucht sind.
Den Teig zu 3/4 in die Miffinsblech-Vertiefungen einfillen. Auf
jedes Teigteil etwas geri ebenen Kése geben. Bei 180°C auf mttlerer
Schi ebel ei ste 20 - 25 M nuten gol dgel b backen. Warm servieren

Ti pp: Diese Muffins eignen sich hervorragend zu ei nem kl ei nen
>>Ckt ober fest << zu Hause i m Krei se von Freunden



