Blatterteig - Schinken - M uffins

Zutaten fur: 1 Rezept

1 Pack. Bl atterteig, TK, (6 Platten)
150 Gramm Kase, gerieben (Gouda od. Emmental er)
150 G anmm Saure Sahne

1 Essl. Meh

2 Ei er

2 Schei ben Schi nken, gekocht
Muskat, frisch gerieben
Sal z und Pfeffer, schwarz

Anleitung:

Den Bl attertei g auftauen. Den Backofen auf 200 Grad vorheizen. D e
Halfte des Kases mt saurer Sahne, Mehl und Eiern verruhren. Pikant
wirzen. Den Schi nken klein wirfeln und unterheben. Jede Teigplatte
mttig durchschneiden. In jede Vertiefung der Miffinformein

Tei gquadrat | egen, so dass ein 1 Zentinmeter hoher Rand Uberstehen
bleibt. Je 1 Essl 6ffel Fillung hinei ngeben, die Tei genden oben
zusamenfal ten. Den restlichen Kase dariber verteilen. Backen: Bei
180 C ca. 30 bis 35 Mnuten



